
S.A.M. Stars And Bars
 6 quai Antoine 1er-Monaco

RCI :92S02882 T.V.A. : FR49000032572



Frozen Margarita Nature  
Tequila José Cuervo, Cointreau, citron vert, sirop de sucre

Frozen Margarita Fruit  
Tequila José Cuervo, Cointreau, fraise ou framboise ou
pomme verte ou fruit de la passion, sirop de sucre          

Frozen Margarita - Pichet 1 litre 
Tequila José Cuervo, Cointreau, citron vert, sirop de sucre	                 

Long Island
Rhum Bacardì, vodka Absolut, tequila José Cuervo, gin Bombay, Cointreau, citron vert, coca-cola
		                                                                       
Sex on the Beach 
Vodka Absolut, liqueur de pêche, jus de cranberry, jus d’orange 
		                                                                  
Maï Taï 
Rhum Bacardì, rhum Havana 7, Cointreau, citron vert, jus d’ananas, sirop d’orgeat, 
sirop de grenadine	
		              
Cosmo   
Vodka Absolut, Cointreau, jus de cranberry, citron vert
                                           
Frozen Piña Colada  
Rhum Agricole 3 rivières, purée de coco, crème liquide, jus d’ananas    

Cock t a i l s
WELCOME BACK

Porn Star Martini 
Vodka Absolut, extrait de vanille,  fruit de la passion, citron vert, Prosecco
  			                                                             
Espresso Martini  
Vodka Absolut, liqueur Kahlua, espresso, sirop de canne    	

Moscow Mule
Vodka Absolut, citron vert, Ginger Beer Fever Tree, Angostura Bitter 	
		                                                                          
Mojito Nature 
Rhum Bacardì, citron vert, menthe fraîche, cassonade, eau gazeuse, Angostura Bitter	   
                                  
Mojito Fruit   
Rhum Bacardì, citron vert, fraise ou framboise ou pomme verte ou 
fruit de la passion, cassonade, eau gazeuse, Angostura Bitter
                                                                                                    
Caïpirinha Nature 
Cachaça Leblon, citron vert, cassonade	
		               
Caïpirinha Fruit 
Cachaça Leblon, fraise ou framboise ou pomme verte ou fruit de la passion, cassonade

Silver Paloma 
Tequila Patrón Silver, jus de pamplemousse, jus de citron vert et sirop de canne
			                
Les Sours : Amaretto, Whisky, Vodka, Gin 
Jus de citron, sirop de sucre, alcool, Angostura Bitter 	            

COCKTAILS CL ASSIQUES

Monaco Spritz  
Liqueur de l’Orangerie de Monaco, extrait de vanille, Prosecco, eau gazeuse 

Hugo Spritz 
Liqueur Saint-Germain, Prosecco, citron vert, menthe fraîche, eau gazeuse          		              

Aperol Spritz  
Aperol, Prosecco, eau gazeuse      			          	             

Negroni 
Bombay Sapphire, Campari, Martini rouge             		                 

Kir Royal / Bellini   
Champagne, crème de cassis ou jus de pêche  

Mojito Nature	
Lime frais, menthe fraîche, cassonade, eau gazeuse	
	
Mojito Fruit 
Lime frais, fraise ou framboise ou pomme verte ou fruit de la passion, cassonade, eau gazeuse                                                      

Rosemary Lime Limonade	
Purée de pomme verte, citron vert, sirop de romarin, eau gazeuse		   
                                                 
Thé glacé maison nature 			      

Thé glacé maison aux fruits	
		
Spritz 0   
Aperol 0, Prosecco 0, fruit de la passion, eau gazeuse                                                   	

- CHAMPAGNE

Bergère Brut			 
Moët & Chandon
			 
- PROSECCO

Riccadonna				  
	
- VIN BLANC 12.5cl

PROVENCE

Tendance Sud  			     
Château Paquette			 

BOURGOGNE

Chablis Saint-Pierre - 
Domaine Jean Dauvissat
	
LOIRE

Sancerre Henry Bourgeois		

BOURGOGNE

Côte de Beaune - Domaine de la Vougeraie

- PRESSIONS

Monte Carlo Beer 25cl                                     
Monte Carlo Beer 50 cl                                 
Heineken 25cl		                                
Heineken 50cl                                                  
Affligem Blanche 25cl 	                                     
Affligem Blanche 50cl                                    

COCKTAILS APÉRITIFS

MOCKTAILS (SANS ALCOOL)

VINS AU VERRE						         

- VIN ROUGE 12.5cl

PROVENCE

Gavoty La Cigale – Vins de Pays du Var		
	
CÔTES DU RHÔNE

La Part des Vivants
 			 
BOURGOGNE

Domaine Armand Heitz – Pinot Noir             

BORDEAUX

Baron de Brane – Margaux                                   	
				  
- VIN ROSE 12.5cl

PROVENCE 

Tendance Sud 		
Château Paquette – Côtes de Provence	
Whispering Angel – Côtes de Provence	
Château de Selle domaine OTT – 
Côtes de Provence	

LES BIÈRES

Gallia Nouv Western IPA 25cl    
Gallia Nouv Western IPA 50cl        

- BOUTEILLES  33cl
          
Hop Wave Blonde
Corona      		    
Desperados
Budweiser    		 Prix net-service compris
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Garlic bread - Garlic bread

Guacamole et chips de tortilla - Guacamole & tortilla chips 

Salsa et chips de tortilla - Salsa & tortilla chips

Houmous, légumes croquants, chips de tortilla - Homemade hummus, fresh veggies 
& tortilla chips

Cheese Nachos - Cheese Nachos

Finger chicken, sauce Stars (6 pièces) - Chicken fingers with Stars sauce (6 pieces) 

Barbajuans (6 pièces) - Barbajuans (6 pieces) 

Planche de charcuterie Ibérique - (Jambon ibérique, chorizo, salchichon) 
Iberian charcuterie board (Iberian ham, chorizo, salchichón)

Menu
À PARTAGER -  TO SH ARE

Cheeseburger - Cheeseburger

«BIG STAR» - Double cheeseburger 

Bacon cheeseburger - Bacon cheeseburger

Chicken burger - Chicken burger

Bagel au saumon fumé - Smoked salmon bagel

Bagel végétarien - (légumes grillés, feta, guacamole, pignons)  
(Grilled vegetables, feta cheese, guacamole & pine nuts)

H AMBURGERS -  SANDWICHES (1  gar n itu re  au  c hoix  inc lu se  -  1  c hoice  of  s ide  inc lu de d)

Burrata, tomates, fruits de saison, roquette  - Burrata, tomatoes, seasonal fruits 
& arugula 

Hercules - (Blanc de poulet, cheddar, avocat, tomate, maïs, oignon, sour cream, 
salade romaine, tortilla, sauce ranch)  (Chicken breast, avocado, mushrooms, roquefort cheese, romaine 
lettuce, bacon, tomatoes, ranch dressing) 

Carrera - (Blanc de poulet, cheddar, avocat, tomate, maïs, oignon, sour cream, salade 
romaine, tortilla, sauce ranch) (Chicken breast, cheddar cheese, avocado, tomatoes, sweetcorn, onion, 
sour cream, romaine lettuce, tortilla chips, ranch dressing)

Salade Caesar - (Blanc de poulet, parmesan, croûtons, tomates, salade romaine, 
sauce caesar) (Chicken breast, parmesan cheese, croutons, tomatoes, romaine lettuce, caesar dressing) 
 
Artichaut, roquette, parmesan - Artichoke, arugula & parmesan salad 

Quinoa, avocat, edamame, fruits frais et secs, vinaigrette huile de sésame - 
(Avocado, edamame, fresh and dried fruits, sesame oil vinaigrette)

Loup mariné à cru, huile d’olive-citron, agrumes et aneth - 
(Extra virgin olive oil, lemon, citrus fruits & dill) 

Tataki de thon au sésame, fruits rôtis, herbes - (Roasted fruits & fresh herbs)

Vitello Tonnato 

SAL ADES -  SAL ADS

ENTRÉES -  STARTERS

Prix net-service compris

Rigatoni tomate et basilic - Rigatoni with tomato & basil

Tagliatelle au pesto - Tagliatelle with pesto

Rigatoni aux truffes de saison - Rigatoni with seasonal truffle

PÂTES -  PASTA

Milanaise de daurade, sauce tartare  - Sea bream milanese, tartar sauce

Filet de loup, sauce vierge - Sea bass fillet, virgin sauce

Crevettes sauvages, sauce chimichurri - Wild prawns, chimichurri sauce  

POISSONS -  FISH (1  garniture au c hoix  inc luse -  1  choice of  s ide included)

Suprême de volaille aux épices cajun - Cajun-spiced chicken supreme

Curry d’agneau à l’indienne - Indian-style lamb curry

Filet de bœuf à la plancha, jus corsé - Grilled beef fillet, rich jus 

Filet de bœuf au poivre mignonette, jus corsé - 
Beef fillet with cracked peppercorn sauce, rich jus

Côte de bœuf charolaise pour 2 (Temps d’attente : 20 mn) - 
Charolais rib of beef for two (Approximate waiting time : 20 minutes)

VIANDES -  MEAT (1  garniture au choix  incluse -  1  choice of  s ide included)

Burger – frites ou légumes  - 1 boule de glace - 
Burger with french fries or vegetables, one scoop of ice cream

Volaille panée – frites ou légumes - 1 boule de glace - 
Breaded chicken with french fries or vegetables, one scoop of ice cream

½ Filet de loup – frites ou légumes - 1 boule de glace - 
Half sea bass fillet with french fries or vegetables, one scoop of ice cream

Pâtes sauce tomate - 1 boule de glace - Pasta with tomato sauce, one scoop of ice cream

KIDS MENU ( jusqu’à  1 1  ans -  up to  1 1  years  old)

Frites fraîches nature - French fries

Pommes de terre grenaille aux herbes - Herb-roasted baby potatoes 

Légumes rôtis de saison - Seasonal roasted vegetables

Riz basmati - Basmati rice

Salade mixte - Mixed green salad

ACCOMPAGNEMENTS -  SIDE ORDERS 

Tiramisu - Tiramisu 

Cheesecake - Cheesecake

Profiterole - Profiterole

Fruits de saison - Seasonal fruits

Cookie, glace vanille - 
Warm cookie with vanilla ice cream

DESSERTS 			         

Fraises Melba - Strawberry Melba

Banana Split - Banana Split

Sundae - Sundae

Chocolat Liégeois - 
Chocolate Liégeois

Dahl lentilles - Lentil Dahl 

VEGAN

 ICE CREAM DESSERTS

8

12

12

13

14

16

18

24

19

21

19

22

22

19

18

22

18

19

21

35

31

34

39

25

24

29

25

24

22

20

29

28

45

45

120

8

8

9

7

9

15

15

15

15

11

11

12

12

11

13

14

13

13



- BRUT

Bergère Brut Origine				      
Moët & Chandon		   		    
Ruinart Brut					   
Cristal Louis Roederer 		
Dom Pérignon				      
Moët & Chandon - MAGNUM 		   

- BLANC DE BLANC

Ruinart blanc de Blanc			 
Claudia Cherki – Cuvée Goutte d’Or                         
Ruinart blanc de Blanc - MAGNUM	

- ROSE

Moët & Chandon				        

Vins
CH AMPAGNE

- PROVENCE

CÔTES DE PROVENCE

Tendance Sud  – IGP Var                                                                                                                                            
Château Paquette – Angelico – Côtes de Provence - 2025	                                                                                                                                            
Première de Figuière - Saint André de Figuière	– Côtes de Provence - 2025		
Whispering Angel – Caves d’Esclans – Côtes de Provence - 2025
Château St Roseline – Lampe de Méduse – Côtes de Provence - 2025		
Domaine OTT - Château de Selle - 2025 – Côtes de Provence			 
Garus - Château d’Esclans – 2022 – Côtes de Provence	
Whispering Angel – Caves d’Esclans – 2025 – Côtes de Provence - MAGNUM 		
Domaine OTT –  Château de Selle - 2025  – Côtes de Provence - MAGNUM	    

VIN ROSÉ

- PROVENCE
 
CÔTES DE PROVENCE
Tendance Sud – IGP Var                                                                                                                                          
Château Paquette – Forum Julli – Côtes de Provence - 2025	 			 
					   
- BOURGOGNE 

CHABLIS
Saint Pierre – Domaine Jean Dauvissat – 2024	 			 

MACON
Mâcon-Bray – Champs St Pierre – 2021 
                                        
CÔTE DE BEAUNE
Les Pierres Blanches – Domaine de la Vougeraie - 2023          				  
					       
MEURSAULT
Joseph Drouin – 2023							     

- LOIRE 

POUILLY-FUMÉ
Domaine Rabichattes – Les Loges - 2024					   
	
SANCERRE 
Henry Bourgeois – Grande Réserve – 2024	
				  
- ITALIE

Pinot Grigio – Torresella - 2024					   
Castello Della Sala – Bramito Della Sala Umbria - 2023				  

V IN BL ANC

Prix net-service compris

- BEAUJOLAIS

MOULIN A VENT

Domaine Lassarat – 4 Terres – 2024 		
	
- CÔTES DU RHÔNE

CÔTES DU RHÔNE
Domaine Garon – 
La Part des Vivants – 2023	
			 
CROZES-HERMITAGE
Christelle Betton – Caprice – 2022		
				          
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
Mayard - La Crau de ma Mère - 2019	   

- BORDEAUX

BORDEAUX
Château la Loubière - 2020       
                                                                                                                                                     
HAUT-MÉDOC
Château Sociando Mallet - 
La Demoiselle – 2019  	 		
		
MARGAUX
Baron de Brane – 2019			 
				  
SAINT-ESTÈPHE
Château Ormes de Pez – 2018		
				                       
MOULIS-EN-MÉDOC
Château Chasse-Spleen – 2018	

SAINT JULIEN
Château Ducru-Beaucaillou – 1988

SAINT-ÉMILION 
Château La Gaffelière – 
Grand Cru – 2016 
Château Cheval Blanc – 
Grand Cru – 2006			 

VIN ROUGE

PAUILLAC
Château Latour – 
1er Grand Cru Classé – 1995			 
				                  
PESSAC-LÉOGNAN
Château Haut Brion – 2002			 
				                
- BOURGOGNE

BOURGOGNE
Domaine Armand Heitz – 
Pinot Noir - 2023	 			 
	
SANTENAY
Domaine Chanzy - Cornières – 2022		
				  
NUITS-SAINT-GEORGES 
Domaine Lécheneaut – 2022		
				  
POMMARD
En Mareau – Buisson Charles – 2023		
				       
GEVREY-CHAMBERTIN
Domaine Taupenot Merme – 2022		
				       
CLOS DE VOUGEOT
Domaine Chanzy – Grand Cru – 2016		
				       
CHAMBOLLE-MUSIGNY
Robert Groffier Père & Fils – 
1er Cru les Sentiers – 2017

CHAMBERTIN			     
Domaine Trapet Grand Cru – 2021		
			 
- ITALIE

Tommasi Rafael – 
Valpolicella Classico Superiore Veneto – 
2022		
Pian Delle Vigne – 
Brunello di Montalcino Toscana – 
2019	                                                                                  
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